GOOD TIMES ==x GOOD PLACE

Ein Tequila, der das Land
verbessert und die Gemeinschaft starkt

2 Altos Tequila | Z

zALTOS

=
=100% AGAVE

Lokale Verbindung

Wir kimmern
uns um die
Menschen in
unserem Pro-
duktionsort
Jalisco in Mexiko.

99 %

der Abfdlle bei Altos
sind organisch und
werden als Diinger
fur Agavenpflanzen
wiederverwendet

Die handge-
pfluckte blaue
Weberagave
reift 5 bis 6
Jahre, bis sie
geerntet wird.
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Alle nicht wieder-
verwertbaren Abfclle
eines Jahres passen in

einen Lastwagen

Die Tahona T
Gesellschaft THE )
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Flr eine
bessere Barkultur

&

Im Jahr 2018 erhielt die ,Mind the Bar globale Netz-
Foundation® den Tahona Society Preis. Die }"’eﬂf auipro— T H E ’
Plattform bietet psychische Unterstiitzung esslonelien e
fur das Gastgewerbe an. Bartendern ﬁ@\LLEIC Tll\VIE
einmal im b S T
Jahr eine der SPIRIT
M I N D weltgrof3ten
Tequila-Cock-

tail-Competitions mit dem Ziel,
nachhaltige Methoden und Ge-
meinschaftssinn zu ehren. Das
Finale findet mit 15-20 Teilnehmern
mit Workshops und Mentoring-Pro-
grammen in Mexiko statt.
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Créatewurs de comivialité



