
Ein Tequila, der das Land
verbessert und die Gemeinschaft stärkt

Im Jahr 2018 erhielt die „Mind the Bar 
Foundation“ den Tahona Society Preis. Die 
Plattform bietet psychische Unterstützung 
für das Gastgewerbe an.

Für eine
bessere Barkultur

100 % Agave.

Die handge- 
pflückte blaue 
Weberagave 
reift 5 bis 6 
Jahre, bis sie 
geerntet wird.

Anbau
Wir kümmern 
uns um die 
Menschen in 
unserem Pro- 
duktionsort
Jalisco in Mexiko. 

Lokale Verbindung

Altos Tequila

2009 gegrün- 
det, veran- 
staltet das 
globale Netz- 
werk aus pro- 
fessionellen 
Bartendern 
einmal im 
Jahr eine der 
weltgrößten 
Tequila-Cock- 
tail-Competitions mit dem Ziel, 
nachhaltige Methoden und Ge- 
meinschaftssinn zu ehren. Das 
Finale findet mit 15-20 Teilnehmern 
mit Workshops und Mentoring-Pro- 
grammen in Mexiko statt.

Die Tahona
Gesellschaft

Alle nicht wieder- 
verwertbaren Abfälle 
eines Jahres passen in 

einen Lastwagen

99%99%
der Abfälle bei Altos 
sind organisch und 
werden als Dünger 

für Agavenpflanzen 
wiederverwendet


